Weinbeschreibung Jahrgang 2007

Tscheppe
CUVEE

VINO

Cuvee aus 80 % Welschriesling und 20 % Sauvignon Blanc; helles Griingelb; in der Nase
vielschichtiger Mix aus zart floralem und exotischem Duft; dezente Heuwiirze; am Gaumen
apfelig-fleischig; mittlerer Kérper; aul3erst trinkanimierend durch feines Saurespiel.

POSSNITZBERG

Gelber Muskateller vom Péssnitzberg
Mittleres Griuingelb; klassischer Muskatellerduft; traubig-knackig; zeigt Biss und Kern;
vielschichtig - harmonisch mit durchaus respektablem Lagerpotenzial.

Welschriesling vom Pdssnitzberg

Strahliges Gelbgrtin; feinfruchtige Nase; am Gaumen knackiger Apfel; gute Stoffigkeit; sehr
lebendiger Stil; toller Ganzjahresbegleiter. Als Aperitif, zu Fischgerichten, zur Jause.

Jung zu trinken, am besten bei 7-11°C.

WeilRburgunder vom Péssnitzberg

Mittleres Griingelb; anregender Duft nach reifem Apfel; zartes Krauteraroma - wirkt sehr reif;
am Gaumben vielschichtig exotisch ohne jemals aufdringlich zu wirken; sehr feine
Saurestruktur; harmonischer Allroundwein.

Morillon vom Pdssnitzberg

Kraftiges Grungelb; zarter Blutenduft; dahinter komplexe Steinobstaromen; schoner
Hefetouch; saftig - animierender Gaumen; fein verwobene Frucht- und Gerbstoffstruktur;
sehr typischer Sortenvertreter.

Sauvighon Blanc vom Pdssnitzberg

Mittleres Gelbgrin; sehr reife, vielschichtige Sortencharakteristik; anfanglich leicht
zuriickhaltend offenbart sich im Glas eine regelrechte Fruchtexplosion; hat Schmelz, Reife
und feine Zuge zugleich; sehr harmonischer, lagerfahiger Sauvignon, der noch lange Zeit
Freude bereiten wird.

Traminer eXplizit

Kraftiges Gringelb; rauchig-wiirzige Nase; enorm gebundelte Aromatik; reife, vielschichtige
Anklange von exotischen Friichten, feiner Saurekern; dezente Restslil3e.

www.tscheppe.com



CZAMILLONBERG

Gelber Muskateller vom Czamillonberg

Mittleres Grlingelb; ein Hauch von Rosenblattern, feine Muskatwirze; weil3er Pfirsich sowie
Eibisch und Orangenschalen am Gaumen; zitroniges Finish; belebende S&urestruktur; gute
Lange.

Weissburgunder vom Czamillonberg

Mittleres Griuingelb; feine gelbe Apfelfrucht, dezenter Duft nach Wiesenkrautern; reifes
Steinobst; komplexer, vielschichtiger Gaumen; feiner Hefetouch; sehr gute Lange; typische
Burgundercharakteristik.

Sauvignon Blanc vom Czamillonberg

Funkelndes Griingelb, enorm komplexe, mineralisch-wiirzige Nase; fast laut, Feuerstein-
Karbid, Hauch von Fenchel; reife Stachelbeere am Gaumen, umwoben von tiefgrindiger
Salzigkeit; sehr langer, reifer Wein.

Morillon vom Czamillonberg
Funkelndes Griingelb; expressive Burgundernase; sehr reif; kernig-fleischige Struktur; zart
vegetale Wurze; straffe Saure; sehr komplexer Korper.

ROTWEINE

Zweigelt

kraftiges Rubingranat; zart violetter Rand; inder Nase starke Herzkirsche und Brombeeren;
am Gaumen rotbeeriges Konfit; Hauch von feinem Holz; gutes Saureriickgrat; vielschichte
Fruchtaromen; universeller Rotwein.

Glimmer (ZW - St. L. - CS)

Fein verwobene Frucht von Kirschen und Waldbeeren. Weich, samtig und vollmundig, mit
feiner Gerbstoffstruktur und milder Saure. Zu Braten, Wildgerichten und Kase.

Am besten gereift zu trinken bei 16-19°C
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